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Cadalpe Spa destaca en el panorama nacional e internacional por el
constante estudio de la innovacion tecnolégica.

Gracias a una gran experiencia y competencia, afirmada como una de las
Empresas mas importantes del sector, estd especializada en la creacion de
maquinas para la elaboracion del vino que abarcan todas las fases de la
produccion: refrigeracion, filtracién, intercambio térmico, estabilizacion,
concentracién y destilacién.

Con Cadalpe Service, creada inmediatamente después, satisface la
demanda de tanques y fermentadores para el almacenaije, el
acondicionamiento y la vinificacion.

Las maquinas Cadalpe, eficientes y de vanguardia, representan desde
hace afios una contribuciéon importante a la evolucién del sector, con el
constante perfeccionamiento de las prestaciones, el complemento de
componentes exclusivos a menudo protegidos por patentes internacionales
y la conquista de soluciones siempre nuevas y originales.

Caracteristicas de la empresa, en efecto, son el proyectar a medida para
satisfacer siempre las exigencias del cliente, el suministrar un ciclo de
elaboracion integral, de las materias primas, seleccionadas y adquiridas
directamente, al montaje y hasta la fase de prueba final, y la garantia
de la mejor relacién calidad/precio.

El servicio de asistencia, disponible en todas las regiones de lItalia asi
como en el extranjero, permite resolver rapidamente cualquier problema.
Las maquinas Cadalpe trabajan en todo el mundo: exportamos mas del
50% de la produccién, alcanzando practicamente todos los paises
donde se cultiva la vid y se produce vino bueno.

La produccion Cadalpe dedicada a la estabilizacion esta formada por
instalaciones avanzadas, resultado de una técnica de nivel elevado, y ya
ampliamente afianzadas en el mercado. Las prestaciones y los resultados
alcanzados en estos afios, en efecto, nos han convertido en los preferidos
por los mas prestigiosos productores de vermouth y de vinos que se valen
de nuestros sistemas tras haber experimentado su fiabilidad y eficiencia.

Incluso considerando sélo un aspecto, verdaderamente importante, que es
el de la comparacién entre los costes de gestién de los distintos sistemas
de estabilizacién tartarica de los vinos, se puede afirmar que éste en
continuo, con proceso por contacto y con recuperaciéon en linea de los
cristales, ha demostrado ampliamente no sélo que posee una gestién
econémicamente muy ventajosa, sino también que garantiza ademas, con el
sistema de control por microprocesador, la correcta funcionalidad de todas
las fases del proceso y la certificacion del grado de estabilidad alcanzado
durante el curso de la estabilizacion.




Estabilizacion La solucion compacta y eficaz

y = Para la estabilizacion tartarica en continuo de pequefias partidas de vino, el Unicrystal
ta rtarlca C 36 es el proceso mas completo y avanzado.
. Se inspira en el sistema “por contacto” con una parada en transito en presencia de
en Contl nuo una carga cristalina de 4 gr/l, en un cristalizador con alto poder de nucleacién y con
sistema de refrigeracion auténomo.

Una unidad de gobierno computerizada controla y memoriza en archivos historicos
todos los parametros y los valores caracteristicos del proceso y, de forma gréfica,
visualiza la evolucién del grado de estabilidad expresado en términos de TCC.

El aparato Unicrystal ofrece todas las ventajas de las grandes lineas de estabilizacion
de las que las principales son:

e tecnologia aplicada con un minimo coste de inversion

e garantia total sobre el resultado

e clevada recuperacion térmica (hasta un 95%)

e total recuperacion de los cristales gastados y ningln residuo de filtracion a eliminar
e evaluacion continua del nivel de estabilidad del producto.

W— §
=n p e e

RReE

—trw o _ow |

Test para la evaluacion preventiva de la TCC.

Unicrystal

Modelo 1 2
Caudal hilh 12 24
Capacidad frigorifica

de+20°Ca-3°C Kcalth 9.780 13.540
Cartuchos para filtros N°/L. 1/1000 2/1000
Capacidad del cristalizador HI 21 42
Potencia instalada kW 9 13,7
Dimensiones

Largo mt 2,21
Ancho mt 3,75
Alto mt 240
Peso neto Kg 2350




C30

Crystalplus

Diagrama de estado del bitartrato de potasio en un vino. Variacién de la conductividad en funcién de la temperatura.

La linea preferida por el mercado

Linea para la estabilizacion tartarica de partidas de vino adecuadas y homogéneas
de Ultima generacion.

Resultado de una técnica de elevado nivel, se inspira en el sistema “por contacto” es
decir una parada en transito a baja temperatura en presencia de una

carga cristalina de por lo menos 4 gr/l, en un cristalizador con alto poder de nuclea-
cién y con un sistema de refrigeraciéon auténomo. 00

Respecto al método tradicional y a otras tecnologias ofrece algunas ventajas importantes: Temp.C°0 3 6 9 15 18 21 24 27 30 4 8 12 16 20 24 2% 32 3

e tecnologia aplicada con un minimo coste de inversion —a-Vinotalquale  B-Vino +1gN diKHT  —e-Vino +4g/l di KHT —e-Vinotalquale  —A-Vino in presenza di KHT
L4 garantl'a total sobre el resultado Ts0 = Temperatura di saturazione Tes1 = Temperatura di cristallizzazione spontanea

e continuidad del ciclo 24 horas sobre 24 sin la presencia del operador ot = Temperatua di seturazione

e garantia de la total retencion de los microcristales que pasan la barrera del separador Modelo 5 75 10
e elevada recuperacion térmica (hasta un 95%) Caudal Hit 50 75 100
e total recuperacién de los cristales gastados y ningun residuo de filtracién a eliminar Capacidad frigorifica Evap. -10°C  Cond. +40° C

e parada del ciclo permitida en cualquier momento y sin limites de tiempo con de+20°Ca-3°C Keallh 38,000 60.500 76.000

reanudacion inmediata con las mismas condiciones que antes W
.. . . " dpacidad dael Cristalizador
e evaluacion continua del nivel de estabilidad del producto Potencia instalada W 372 533 669

e reproduccion impresa de los datos caracteristicos del proceso Utiles también para la Dimensiones
certificacién de calidad Largo mt 477 4,77 477
Monitorizacion de la TCC en tiempo real. e posibilidad de crear un interfaz, bajo pedido, del sistema operativo con el programa Ancho mt 3,97 3,97 3,97

de gestién de la empresa. Alto mt 4,80 4,80 5,80
Pesoneto ~ Kg 3380 4400 4600

i~Fascia di sovrasaturazior

Conduttivita pS/cm
Fascia di cristallizzazione
Fascia di solubilizzazio

Conduttivita pSicm




Estabilizacion
tartarica
en continuo
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C30

Crystalplus
Special

Tecnologia y prestaciones en la cuspide de la categoria

Para la estabilizacion tartarica de vermouth la linea Crystalplus C 30 de Ultima
generacion es el producto seguramente mas completo y avanzado.

Se inspira en el sistema “por contacto” es decir una parada en transito a baja 2 2 : . . .
. . . i e o =z La unidad de gobierno computerizada controla
temperatura y en presencia de una carga cristalina de por lo menos 4 gr/l, en un z - e v memoriza en archivos histéricos todos los pardmetros

cristalizador con alto poder de nucleacion y con un sistema de refrigeracion auténomo. ¥ los valores caracteristicos del proceso y, de forma
gréfica, visualiza la evolucion del grado de estabilidad

Numerosas y muy interesantes son las ventajas: expresado en términos de TCC.

e tecnologia aplicada con un minimo coste de inversién
e continuidad del ciclo 24 horas sobre 24 sin la presencia del operador
e garantia de la total retencion de los microcristales que pasan

la barrera del separador Modelo 12,5 15 20
Caudal Hith 125 150 200

e elevada recuperacion térmica (hasta un 95%) con garantia total sobre los resultados T e T N R N
e . . . . . e . . . " .
e total recuperacion de los cristales gastados y ningun residuo de filtracion a eliminar de 00° C a3 C Keallh 26,000 116,000 152000

e parada del ciclo permitida en cualquier momento y sin limites de tiempo con Cartuchos para filtros N°/L. 8/1000 12/1000 16/1000
reanudacién inmediata con las mismas condiciones que antes Capacidad del cristalizador ~ N°xHl  2x125 ~  2x160  2x200
e evaluacion continua del nivel de estabilidad del producto Potencia instalada kW 3 125 150
* 0 reproduccion impresa de los datos caracteristicos del proceso Utiles también para E::;"S"’"es - 0 55 57
sla certificacion de calidad. Ancho mt 550 6.20 750
Alto mt 5,85 5,80 5,80

Peso neto Kg 8100 8900 9500







